MENUPLAN WOCHE 49

Die Kiche gibt Ihnen gerne detaillierte Informationen tiber mdgliche Allergene in den einzelnen Produkten /

HAUS
FI3
HEIMAT

Gerichten.
TAGESMENU VEGI-MENU ABENDESSEN
Montag Salatbuffet Salatbuffet
02. Dezember Klrbissuppe Klrbissuppe

Schweinsragout mit Nudeli
und Erbsli mit Kohlrabi

Quornragout mit Nudeli
und Erbsli mit Kohlrabi

Gemdusesuppe mit
Kasesandwich

Dienstag
03. Dezember

Salatbuffet
Gemdusecremesuppe

Kalbsrahmgeschnetzeltes
mit Pilaw Reis und Broccoli

Vanille-Erdbeer-Glacecake

Salatbuffet
Gemusecremesuppe

Tofugeschnetzeltes mit
Pilaw Reis und Broccoli

Vanille-Erdbeer-Glacecake

Mortadella-Teller
garniert, dazu Brot

Mittwoch
04. Dezember

Salatbuffet
Hafersuppe mit Lauch

Poulet Saltimbocca an

Salatbuffet
Hafersuppe mit Lauch

Gemuseeintopf mit Feta

Apfelchuechli mit

05. Dezember

Gelberbsensuppe

Hackbraten an
Bratensauce mit Rosti und

Gelberbsensuppe

Vegane Hackballchen an
Vegisauce mit Rosti und

Salbeijus mit Schupfnudeln und Bratkartoffeln venllesees
und Fenchel
Donnerstag Salatbuffet Salatbuffet

Appenzeller-Toast
und gruner Salat

Schlemmerfilet mit
Salzkartoffeln und
Cremespinat

Wirsing Wirsing
Orangencreme Orangencreme
Freitag Salatbuffet Salatbuffet
06. Dezember Minestrone Minestrone

Eier an Safransauce mit
Salzkartoffeln und
Cremespinat

Chlause-Znacht mit
Gritibanz

Samstag
07. Dezember

Salatbuffet
Ruebli-Ingwersuppe

Adrio an Zwiebelsauce,
dazu Kravattli und
gedampfte Tomate

Salatbuffet
Ruebli-Ingwersuppe

Zucchettipiccata an
Tomatensauce mit Kravattli
und gelben Bohnen

Champignon Risotto
und gruner Salat

Sonntag
08. Dezember

Salatbuffet
Bouillon mit Ei

Rindsbraten mit
Kartoffelstock und Ruebli

Schwedenschnitte

Salatbuffet
Bouillon mit Ei

Kichererbsen Potburri mit
Kartoffelstock und Ruebli

Schwedenschnitte

Café Complet

Wochenhit (Montag - Freitag): Riz Casimir mit Poulet und Friichtegarnitur
Wochenhit- Abend (Montag - Samstag): Schinkengipfeli mit gemischtem Salat

Fleischherkunft: Schweiz / Fischherkunft: USA




